PLATEAU ROYAL & CRUDITE

SCAMPI, GAMBERI ROSSI, SELEZIONE DI OSTRICHE, E PESCATO DEL GIORNO
/100 € ** PER 2 PAX ALL.. 2,464,
LANGOUSTINE, RED PRAWNS, OYSTERS SELECTION, RAZOR CLAMS, SEA TRUFFLES

TARTARE DI GAMBERO ROSSO, BURRATA E DATTERINO /35 € * ALL.: 2,710,214
RED SHRIMP TARTARE WITH BURRATA CHEESE AND TOMATOES

CEVICHE DI RICCIOLA, /25 € ** ALL. 4,792
AMBERJACK CEVICHE

SASHIMI DI RICCIOLA DEL MEDITERRANEO E JALAPENO /28 € ** ALL..1,4,6
AMBERJACK SASHIMI WITH JALAPENO

SALMONE NEW STYLE SESAMO E SALSA PONZU /26 € ** ALL.: 1,46,
NEW STYLE PREMIUM SALMON WITH SESAME AND PONZU SAUCE

TONNO E GAMBERO ROSSO NEW STYLE,

SESAMO E SALSA PONZU / 34 € ** ALL.:1,2,4,6,10,12
NEW STYLE PREMIUM TUNA AND RED SHRIMP WITH SESAME AND PONZU SAUCE

CARPACCIO DI GAMBERI E BRANZINO
CON COULIS AGLI AGRUMI /30 € *** ALL.234,7
SHRIMP AND SEA BASS CARPACCIO WITH CITRUS COULIS

STARTERS

PARMIGIANA DI MELANZANE /20 € ALL.:1,5,7
EGGPLANT PARMIGIANA

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI
IN SALSA JALAPENO /32 € ** ALL. 12571214
FRIED SHRIMPS AND CALAMARI IN JALAPENO SAUCE

ASTICE ALLA “CATALANA” CAVALLI STYLE / 42 € ALL.: 2,910,124
BLUE LOBSTER “CATALANA” CAVALLI STYLE 100 GR.

POLPO ALLA GALLEGA /28 € * ALL.:11214
MEDITERRANEAN OCTOPUS, GALIZIAN STYLE

TARTARE DI CHIANINA
TARTUFO NERO OLIO EVO E PERLAGE DI BALSAMICO /28 € ALL.:1
CHIANINA BEEF TARTARE WITH BLACK TRUFFLE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DOP DELLA TRADIZIONE SARDA /
60 € PER 2 PAX ALL.: 1,7
TYPICAL SARDINIAN ANTIPASTI SAMPLER AND CHEESE SELECTION

CAPRESE DI BUFALA E POMODORINI /24 € ALL.: 712
TOMATO AND MOZZARELLA CHEESE CAPRESE
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CAVIAR

ARS ITALICA
OSCIETRA IMPERIAL
30 GR.
180 €

SERVITO CON PATATE AL CARTOCCIO, BLINIS,
PANNA ACIDA E BURRO SALATO

SERVED WITH BAKED POTATOES, BLINIS,
SOUR CREAM AND SALTED BUTTER
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ROLLS ASTICE GRATINATO CON CAVIALE
/32€ ALL:2341214
LOBSTER GRATIN ROLLS WITH CAVIAR

CRISPY DUMPLINGS ALL. 13,6112
DI CARNE E SALSA TSUYU 14 €

ROLLS GAMBERI NEW STYLE CON CAVIALE OSCIETRA
/32€ ALL:2341214
SHRIMPS NEW STYLE ROLLS WITH CAVIAR

ROCK SHRIMPS TEMPURA *
ALL.:2,3,456,79]1214 20 €

SUSHI & SASHIMI
CAVALLI STYLE SUSHI AND SASHIMI SELECTION
EXPERIENCE THE ESSENCE OF OUR CHEF CUISINE WITH MULTI-COURSE OMAKASE MENU
NIGIRI, URAMAKI, HOSSOMAKI, SASHIMI, GUNKAN * ** ALL.: 2,4,5,6,8111214

ROCK’N ROLL
2 PAX - 38 PIECES /110 €

IZAKAYA
4 PAX - 78 PIECES /210 €

ALL.:12,3,4,56,89111214

KIMI KIMI SUPREME
6 PAX - 110 PIECES /290 €
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PASTA & RISOTTO

LINGUINE DI GRAGNANO ALL’ASTICE RICETTA ROBERTO CAVALLI /42 € ALL:12,12
LINGUINE WITH LOBSTER

RISOTTO Al FIORI DI ZUCCA E GAMBERI
DI MAZARA DEL VALLO /28 € * ALL.: 12,3712
RISOTTO WITH COURGETTE FLOWERS AND SICILIAN SHRIMPS

SPAGHETTI CON VONGOLE E BOTTARGA DI MUGGINE / 28 € ALL 114
SPAGHETTI WITH CLAMS AND MULLET BOTTARGA

TAGLIATELLE RAGOUT BIANCO
DI VITELLO E TARTUFO NERO / 30 € ALL.:1,3,79,12
TAGLIATELLE WITH VEAL RAGOUT AND BLACK TRUFFLE

TAGLIOLINI ALLA CREMA DI SCAMPI E TARTUFO / 35 € ALL. 1,3,79/4
TAGLIOLINI WITH LANGOUSTINE CREAM AND BLACK TRUFFLE

RAVIOLI COSTA SMERALDA CON BURRATA /26 € ALL.:13
RAVIOLI WITH BURRATA CHEESE

COPERTO /8 €

COVER CHARGE /8 €

** ALIMENTO SOTTOPOSTO AD ABBATTITURA A TERMINI DI LEGGE.

* ALIMENTO SURGELATO ALL'ORIGINE.

ALL.12,3,4,56,789]1011121314. ALLERGENI DA TABELLA REGOLAMENTO 1169/2011.

CAVALLI BBQ

GRIGLIATA DI MARE MISTA /45€ * ** ALL.. 2,4,12,14
GRILLED MIXED FISH

SCAMPONI /15 € * CAD. ALL 21214
GRILLED LANGOUSTINE

CALAMARI ALLA GRIGLIA /24 € ALL 14
GRILLED CALAMARI

ASTICE /10 € 100 GR. ALL 212,14
GRILLED BLUE LOBSTER

BRANZINO /10 € 100 GR. ALL 4
SEABASS

ORATA /10 € 100 GR. ALL 4
SEABREAM

COSTATA TOMAHAWK 1.2KG / 120 €
GRILLED PRIME TOMAHAWK STEAK 1.2KG

FILETTO DI MANZO / 48 € ALL 4
FILLET STEAK

BABY CHICKEN /28 € * ** ALL 4
BABY CHICKEN

SPECIAL

BRANZINO AL SALE / MIN 2 PAX 12 € ALL' ETTO ALL. 4
SALTED BACKED SEABASS

CONTORNI

PATATE FRITTE /10 €
FRENCH FRIES

INSALATA MISTA /10 €
MIXED SALAD

VERDURE FRESCHE DEL GIORNO /10 €
FRESH SEASONAL VEGETABLES

VERDURE GRIGLIATE /10 €
GRILLED VEGETABLES

VERDURE AL VAPORE /10 €
STEAMED VEGETABLES



